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Aldott Karécsonyt

kivimumk

minden kecves olvasénknak!
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Kiadja a Bastya E _g'_yesu let

» a foldon békesség és az emberekhez jéakarat....”
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Az ember... a maga latszdlagos
torékenységével és sériilékeny
keménységével, a rohané, meg-
megallé, elbuké és feltapasz-
kodd, hitét vesztett és remény-
kedd, Istentdl tavol keriild és
Istent keres6 ember. Mi. Te meg
én. Rélunk szél ez az egész,
kezdetektdl az 6rokkévaldsagig.
Karacsony. Kimondjuk a szét és
feltdrnek az emlékek, a kara-
csonyfaillat, az omlé kalécs ize a
szankban, az izgalmas varako-
zas és angyallesés gyermekévei,
az apré csalodasok, a Jézus-
mentes évek, amikor ,szépfe-
nydt” nnepeltiink és még annyi
minden bevillan ilyenkor.
Varakozas. Sok mindent lehet
vami ilyenkor, gyermekként és
felnottként egyarant. Attdl fiigg,
hogy mire éhes a lélek, és mivel
élt eddig. llyenkor kicsit
sajnalnivalé a kirakatok, (izletek,
utcak fény és villogasruha-
ja.Valami hidnyzik. A gyermek
tagra nyilt szemmel csodélja a
sziporkaba oltozott fat, bokrot,
villanyoszlopot.... Milyen szép-
suttogja ahitattal.... Szép- csillan
a gyerekszem a felnéttben.

Vérakozas. Anyak, feleségek
rohanasa, Uzletbe, haza,
szamolgatas, mennyire elég a kis

pénz, jaj, még ki kell mosni a
figgbnyt, meg kell sitni a
tésztat..... Jaj, j6 lesz majd
hazamenni a hdlepte kis faluba,
eés elmerengeni a ropogd tiz
mellet, elbdjva a vilagtél és a
pénzhajhaszo orilettdl....
Vérakozas. Gyermekrajz az ab-
lakban, autét hozzal angyalka,
€s még egy helikoptert és
telefontés....
Vérakozas....Oregasszony las-
su mozdulattal fat tesz a tlizre és
felséhajt: de j6 lenne, ha itthon
lennének megint, igy mintrég....
s az idd kereke egyet fordul
tovabb.... Véarakozas. A faradt
vildg fényruha aléd dugta beteg
testét, s kifestette magat, hatha
becsapja a csillagokat, s
eljatszhatja, hogy boldog,
egészséges és elégedett.

S akkor lassan elindult egy
csillag, szépen, kométosan
ballagott az égen, Betlehem felé.
Es az emberek felemelték a
fejlket, felnéztek a csillagra, s
eszikbe jutott a Térténet. Ami
bekéltbzve a keresd szivekbe
apré6 mécseseket gyujt azért,
hogy mi, akik vakok voltunk,
lassunk, akik siketek voltunk,
halljunk.

Karacsony. Fényt hozé sz6,

Jézust hozo sz6. Ember! Allj meg
egy pillanatra, s engedd a kis
langot benned vilagitani. Es
akkor fogod érezni, hogy minden
.igen j6". Es lesz hely az
Erkezonek, mert szilkség van
Ra, ma is, minden haznal, hogy
ér‘(elmet adjon az UnnEpIésnek,
varakozasnak, késziilddésnek.
~Jézus szilletése napjan ériiljlink
és orvendezziink...."

Géspér Erika

Készondlevél
tdmogatéinknak |

Karacsony a szeretet (innepe,
melyet mar j6 ideje a csaladol
bellili ajandékozas o6romé
keresztiil is megélik az emberek.
Bastya Kollégiumok mun-
katarsai és apro lakdi is egy nag
saladot alkotnak, amerneq
inden egyes tagja advent
hangulatban késziil az {nnepre.
kércsak a tavalyi évben, idén is
z ajandékozéas kicsit korébba
kezd6dott el, hiszen kdzeledik
varva-vart téli sziinidd, amikor
yermekeink- szeptember 6ta
Is6 izben-hazautazhatnak, hog
z igazi csaladjuk korébe
Unnepelhessék Jézus Urunk
sziletését, illetve a tanulast és az
iskolai gondokat félretév
Ivezzék ki a szabadsag mindeﬂ
percét. Az igazan felemelG a korai
@ajandékozasban az a tény, hogy
vrél-évre nem csak a Basty
Egyesiilet munkatarsai foglaﬂ
koznak vele, hanem egyre tébbe
lyanok is, akik megértik a
kezdeményezésiink jelent6ségét,
amogatjak és egy kicsit magu-
kénak is valljak azt. _ -‘
folytat4s a 2. oldalon
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Magyardécse = bs’tstya és végvar
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Magyardécse- megyénk egyik
legismertebb, legnagyobb kiter-
jedésl, magyar telepiilése. De
vajon tényleg a legismertebb?
Engedi-e ez a falu, hogy a kérnyék
betekinthessen a mindennap-
jaiba, sajatos vilagaba, lakéinak
lelkébe?

Mintha elvonult velna a Szamos-
vélgy zajos, forgalmas vilagabol
és elhizddott, remetemdd a
dombok kozé. Az alapitok lehet,
hogy a juhaikat legeltetd
pasztorok voltak, ahogy azt az
alapit6 legenda mondja, de lehet,
hogy az oriasokrél sz6l6 mese a
val6szinlibb, miszerint a mai
lakosoknal sokkal nagyobb testil
dseink az Oriasnak nevezett
hatarrészen telepedtek le, s ezt a
feltevést latszik igazolni az oft
feltart régészeti leletek, a csiszolt
k6korbol szarmazé kébalték.
Lehet, hogy mindkét legendanak
van némi valosag alapja, de az is
lehet, hogy nincs. Tény az viszont,
hogy meghdditottak ezt az
erdével boritott vad természetet,
beiltették gylmolcsfakkal, bete-
lepitették birkakkal, a legigény-
telenebb allatokkal és benépe-
sitették emberrel. Szorgos,
dolgos, munkas emberekkel, akik
sok szaz éve meghuzodtak a
dombok védelmében és védbbas-
tyaként 6rkodtek a Mezdség folott,
a torténelem viharaiban. Géza
fejedelem hatarérei, Ali basa
atvonulasa és a tatarjaras bizonyl-
tott tények, melyek torténelem-
ként beivodtak a kdztudatba. Az
540 m magas Er6sdombot annak
idején megfigyelésre, a kornyék
kémlelésére hasznaltak, hisz az
egész Kozép - Erdély belathato a
tetejérél. Napjainkban békésebb
célokat, de ugyanugy az egész

kornyéket szolgdlja, a telefon-
szolgaltatok altal épitett erdsitd,
hisz eldsegiti az emberek kozti
kommunikaciot. Szép, napos,
derllt idében csodalatos a
kilatdas, minden turistat arra
kényszerit, hogy még
visszajojjon ide, a tajat csodalni
és az évszaknak megfelelGen
gyénydrkdédni a valtozé
természet bajaiban. Meg a
helybeliek is racsodalkoznak
egy-egy ilyen valtozasra, amikor
tavasszal 4lméabdl ébred a
természet és felveszi tlndeéri,
viragos ruhajat, kellemes, athaté
parfiimokkel itatva at a levegét.
Az agyagos, csuszoés talaj
megfelelé tapanyagokat tud
biztositani a finom, ropogos,
kilféldon is elismert cseresz-
nyének, ami a nyar vonzerejét
jelenti. Ha valaki ezt nem ki-
vanja, szamos mas gylmodlcs-
fajta kozott valogathat. Alma,
korte, eper, ribizli, egres, maina,
szeder, naspolya, sz6l6 ter-
mesztve, kokény, csipke-bogyo,
galagonya, bodza, szaméca
vadon teremnek biztositva a falu
gylimolcs-készletét, nyaron, és
pincézve egész éven at. A nyar
és az Osz csak akkor hozhat
gazdagsagot, ha az embereknek
sikerlil begydjteni ezeket a
kincseket. Ezek a szezon-
munkék nagyon megterhelbek
és kimeritéek. llyenkor a
faradtsag figyelmet-lenséghez, a
hosszt létrak elcstszasahoz és
sulyos balesetekhez vezethet-
nek. A szezonmunkak végén
mindig megnyulnak a sorok az
orvosi rendelénkben és a két
orvos alig gydzi a betegfogadast.
Az 6sz nemcsak gazdag, de
nagyon szines is, mert ilyenkor a

cseresznyefak pirosba, a tobbi fa
pedig a barna és a sarga
szinarnyalataiba o6ltéznek. A
kés6 Gszi kodok mintegy para-
vant képeznek a fak vetk6zése-
hez. A szép, tarka levéltakaré
meglapul a rahullé fehér hoéta-
kard alatt és védi, melengeti a
pihené termdéfoldet, tavaszig.
llyenkor télen csak a disznoto-
rozék vagy a Karacsonykor
kantalé gyermekek énekétdl
hangos afalu.

Barcsak ugyanugy szazak
kantalnanak, mint 50 évvel
ezel6tt, de sajnos ezt a nagy falut
sem kerllte el az utébbi évek
‘népbetegsége’, az elvandorlas
és az eléregedés. Bar szamos,
kllféldén dolgozd, fiatal csalad
hazakoltézott, az iskolaban a
létszamcsokkenés érezhetbvé
valt. Hogy az dsszevonasoktol
megmentsiik a gyerek-
kbézosségeinket, a Bastya
Alaplitvany segitségével
bentlakast rendeztliink be, ami
mar 2 éve sikeresen mikodik, 12
tanulénak adva otthont. Az idén,
a szlldk és a helybeli pedags-
gusok Osszefogasanak eredme-
nyeként, a magyarul tanulni
vagyé kornyékbeli gyerekek
vagya teljesilhetett, magyar
iskoldban, magyarul tanulhat-
nak. A délutani tanulasi program
keretében segitséget kapnak a
hianyok pétlasahoz, a feladatok
elvégzéséhez. Mindez ideig
tudtuk biztositani nekik a
bérmentes ingazast is. Ez nem
valésulhatott volna meg a
falubeliek Osszefogdsa és a
Bastya Egyesilet segitsége
nélkil. Ugy latszik, hogy
sokuknak a tudataban rogziilt a
Balla Balint bacsi altal sokszor
szavalt Reményik vers, hogy
"..Ne hagyjatok a templomot,
Atemplomot s az iskolat!..."

Sokan vannak a falubeliek kéz(l
akik fontosnak tartjak azt, hogy
az 6sok altal 1654-ben alapitott
iskola még szamos generéacio-
nak biztositsa a tudas fellegvarat
és a magyarul tanulas végvarat.
A Bastya mellett, a Mezdséeg
végvéraként szeretnénk szol-
galni a tovébbiakban is a
megmaradas kbzds ugyét, és
ezért hajlandéak vagyunk tenni
is, bar Moricz Zsigmond szavai-
val élve "Nem mindig lehet
megtenni amit kell, de mindig
meg kell tenni amit lehet.”

Zoltan Hajnal

folytatas az 1. oldalrol

Lapohos Attila varkudui és
Szilagyi Robert margitai refor-
méatus lelkészek  kezdemeé-
nyezésére az emlitett gylileke-
zetek tagjai terményeket gydijtot-
tek és adomanyoztak a Bastya
Egyesilet szamara. Hatalmas
isegitség volt szamunkra, renge-
teg, termény Osszegy(lt, nem
csekély kiadastél mentesitve
egyeslletlinket, arrél nem is
beszélve, hogy a terményekb(’)l|
elkesziilt étel talan finomabb is
volt mint maéskor, hiszen a
szokésos fiiszerek mellé bekertil
az  adomanyozoék empatidja é
szeretete is.

Egy masik alkalommal Kocsi
Andras, az Allatnemesitési é
Szaporitasi Orszagos Ugynok-
ég vezérigazgatoja altal tobb
Enint két tonna burgonyat kapott
domanyként egyesiiletlink, a
magyarorszagi Mezdségi Orz6kor
Kozhasznl Alapitvany pedig nagy
rtek( tartds élelmiszer adomanyt
juttatott el a kollégiumokba.

Legutébb, Banyai Jozsef
kolozsvari jogadsz baratunk
kezdeményezésére, az Erdélyi
Magyar Jogaszok Tdarsasagatol
qurmekruhékbél és (j labbe-
likbél all6 adomanyt vehettiink at,
december 17-én pedig Hanyi
Zsolt magyarorszagi baratunkat
varjuk nagy izgalommal, hiszen &
a sajat munkatarsi- és barati

orének hozzajarulasaval névre|

z0l6, jatékokat, édességeket,
konyveket és hangszereket tartal-
mazé ajandékokat hoz a

yei!rmeke knek.

Ennyi tor6dést és szeretetet
pasztalni 6romteli dolog, annal
is inkabb, mert ebben a rohano,
zinte kizarolagosan csak az
nyagiakkal foglalkozé vilagban
igencsak megcsappant az adako-
zokedv. Non-profit szervezet
lévén, a Bastya Egyesiilet 95%-
ban palyazati pénzekbdl,
ennmaradd 5%-ban pedig‘
domanyokbdl tudja fenntartani
magat, ezért szamunkra igencsak
megtiszteld és egyben lelkes(td
Eegitéink nemes felajanlasa,
melyet eziton is halasan
koszonink!

Szeretettelijes Kardcsonyt és
boldog Uj Evetkivanunk!
ifi Kerekes Zoltan|
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3.

Bdstya

Egyesiilet

Eletképek

A Karacs ony Mindenlkié

Most arrol szeretnék irni, hogy

milyen kéne legyen a karacsony.
Elészor is el kell mondanom,
hogy milyen a karacsony
napjainkban. Manapsag leg-
féképpen arrél szél, hogy ki
mennyit kolt az ajandékokra és ki
mennyit vasarol. Mindenki abban
jar, hogy a legolcsobb (zletet
talalja meg, és vasaroljon kénye-
kedve szerint, és ahogy elbirja a
zsebe. Méar a templomba jaras is
kiment a divatbél. Egyesek csak
azért mennek templomba, hogy
lassak, ki hogy Oltozkodik és
hogy pletykaljanak vagy
irigykedjenek. Mindenki arrél
beszél, hogy én mit vettem a
férjemnek /feleségemnek
/baratomnak /baratnémnek, és
mindenki dicsekszik, hogy én
abbél az lizletb8l vettem, én a
masikbdl, stb. Tehat a karacsony
errél szol!!!!

NEM: én azt mondom, hogy a
Karacsony nem errél szol,
hanem arrél, hogy Jézus
megsziletett, és annak kell
orvendjiink és imadjuk kell Ot.
Karacsony el6tt van négy hét
ADVENT. Ez arrél szdl, hogy
tartézkodjunk a zajos mulatsa-

goktol, és a lelkinket tisztitsuk
meg, vagyis készilédjink
Jézus szilletésére. Persze,
nem azt mondom, hogy nem
lehet véasarolni, de eldszér is
gondoljuk meg, hogy Jézusnak
is tartsunk egy kis id6t, mert 6 a
Megvalténk, és nélkile nem
lenne élet a Féldén. En azt
ajanlom, hogy bar karacsony
napjan menjenek a templomba,
és ne arra figyel-jenek, hogy
oltézott a masik, vagy mas
dolgokra, hanem figyeljenek a
papra és komolyan gondoljak
meg, hogy Jézus nélkil el
vagyunk veszve.

Es most elmondok egy titkot
magamrodl: én nagyon szeretek
jarni templomba és nem
szégyellem magamat, hogy
elmondjam. Most, hogy
eljbttem ide Vicébe, mikor
megyek templomba, nem érzek
semmi kilonost, de amikor
otthon vagyok, mintha egy nagy
6rém kapna el, és egész nap
olyan boldog vagyok, hogy
voltam templomban, és ha
megkérdez valaki, hogy volt a
mise, nagyon nagy oGrémmel
elmesélem nekik. llyen nagy
csoda biztos nem torténik

minden _nap mindenkivel. A
karacsonyt ugy j6 megin-

nepelni a csaladdal egyiitt,
békében és szeretetben.
Karacsonykor nem j6, hogy meg
legylink haragudva, hanem
szeressuk egymast, mert Isten
Ggy akarja, és ha ugy lesz, O
majd megjutalmaz minket a
Mennyorszagban, és nem fogjuk
megbanni.
Kellemes Karacsonyi Unnepe-
ket kivanok mindenkinek!
Fekete Maria

Szerintem a kardcsony nem
csak annyit jelent, hogy jon a
karacsony, jujj, vajon milyen
ajandékot fogok kapni, vagy
nem is tudom milyen ajandékot
vegyek.

Szerintem a karacsony az egyik
legnagyobb és legfontosabb
unnep, mert ekkor sziiletett
Jézus.

Ez a dolog nagyon fontos volt az
ember életébe, mert mi az
emberek nagyon eltavolodtunk
Istent6l és nagyon biindsdk
lettiink. De Isten nagyon szeret
minket és ezért O elkiildte az O
Szent Fiat a fdldre hogy
megbékeltesse az embert
Istennel, és ezt csak igy lehetett

megcsinalni mivel Jézus Teremtd

is volt és lejott a féldre
kisgyermekként sziiletett, tehat
ember is volt.

Ezért is szoktdk mondani hogy
Jézus a Megszabaditd, megsza-
baditott benniinket a sok b{ntdl
és igy Isten megbocsat nekiink és
esélyt ad, elmondja nektink, hogy
O nekiink megadta az esélyt
bejuthatunk a Mennyorszagba,
de csak ha Obenne hisziink, Ot
magasztaltuk. De szabad akara-
tot adott, és igy valaszthattunk
hogy élvezziik az életet és akkor a
pokolra jutunk vagy Ot dics6itjiik
és Igy mindorokké élni fogunk
raadasul olyan nagy szeretetben,
boldogsagba amilyent még szem
nem latott és fiil nem hallott.

Ezért kell halat adnunk Istennek
és kellben Unnepeljik Jézus
sziiletését, mert megadta ezt az
esélyt nekiink, hogy a Mennyor-
szagba jussunk.

Szerintem még sok olyan dolog
van amit én még nem tudok a
karacsonyrdl, ezeket tudom és
szerintem fontos hogy kara-
csonykor ne csak az angyaltol

varjunk ajandékot.
Kovacs Janké Benjamin
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Unnepi Receptajanlat

20 dkg fustolt husos szalonna

Gesztenyés pulykatekercs 1dbtojas
Hozzavaldk 4 fére 1 véréshagyma
1/2 kg pulykamell 1 csokor petrezselyem, s, bors
Elkészités
A zsemlét vizbe aztatjuk. A

petrezselymet, a diot, a
fenydémagot és a tokmagot. S6z-
zuk, borsozzuk, és Osszepi-
ritjuk. A zsemlét kinyomkodjuk,
hozzaadjuk a szalonnas-
hagymas magokat, a gesz-
tenyemasszat, és a tojast, és az
egészet j60l 6sszegyurjuk.

A pulykamellb&l nagy, vékony
szeleteket vagunk, megkenjik
a toltelékkel, feltekerjik, mint a
beiglit. A kis duci hengereket
korbetekerjlk a szalonna masik
felével, és egy sitdpapirral
bélelt tepsiben 180 fokon
megsitjiik. A szalonna kistlt
zsirjaba krumplit tesziink,
megszorjuk petrezselyemmel,
és azt is megsitjik. Masnap
hidegen is ehetjlk tgy is finom.

Almaboros puncs

2 kozepes, piros héju alma

2| almabor

1/2 bogre mazsola

8 fahéjrud

2 tedskanal egész szegfliszeg
1/4 bégre citromlé

?g g;:g S%turgesztenyemassza szalonna felét aprok kockakra ﬂtarl%mnt:::ﬂék
10 dkg tékmag vagjuk, es zslrjéra_ piritjuk. ElkészItés :

10 dkg fenyémag Hozzéadunk egy fej finomra a7 "5 mak maghazat vagjuk ki,
1dbzsemle vagott voréshagymat, a 4o geletelitk 1 cm vastag
Orvosnal
r Bt B B [ [ 7 8 ¢ Jo |0 [z [= =1 Sqindlom, de semmit nem taldlok

| L O| Gnnél, mindennek az alkohol lehet az

14 15 L] oka - mondja az orvos a paciensnek.
- o - A paciens vdlaszdi a refivény f&

soraiban talblja meg.

9 20 1 2 |2 Vizszintes: 1. A vdlasz eleje 14. Kan-
- - - ~ na-jelz8 15. Csak rovid ideig tart6zko-
dik 16. Gybgyité — régies szdval 17.
B 3 %2 Hiteles mérték 18. Az alma belseje! 19.
Honvéd 21. Robusztus darabl 22. ..
M o4 3% berek 24. Ertelmes 25. Kis Méria 28.
P = - - End of job — réviden 29. A rovat eleje!
30. Olel 31. Utcai eldrusitohely 33.
1 44 H Elgidézés 35. Cscesemd-jiték 36. Kiej-
tett betf 38. Hegycsiics 39. Csapadékos
N = il 1 az id 40. Fém 41. Oteteiért fizetett
= FrEErT] 4 szinhdzi alkalmazott 43. A torténet
egyik mellékeseménye, ami csaknem
A 54 55 & |87 szerencsétlenség! 45. Dalnok — régies
szoval 46. Madagaszkér szigetén honos
@ i s i “ | nagytesti félmajom 47. A kerékov
) 65 darabja! 49. Nyakban van! 50. Gondat-
| lan, felilletes 52. Pirkdny alatti diszes
Z\--)- &8 rész 53. Tiltott, sérthetetlen dolog 55.
Fél szilva! 56. Bolti dolgozd 58. Hang-

talanul jar! 59. Baba-visclet 61. Egyensilyat veszt§ 63. Oszi 5. Beszédhang a filmben 66. Udvizls

Filigpdleges: 1. A vilasz folyiaidsa 2. Kisalfoldi kozség, ...

-szorcsoOk pedig a Somldhegy kozelében taldlhatd 3.

[iSleg keresztények lakta viros Kosovoban 4. Siitemény, vagy his jelzSje lehet 5. Porosz tibornok, Bismarck
minisztere (Albrecht, 1803-1879) 6. Hang nélkiil van! 7. Unnep jelzdje lehet 8, Szilard, biztos 9. Afrikiban élnek
10. Hatodrész! 11. Kis Janos 12. A szarvas tdvoli rokona 13. Ellensé geskedd 20. Harcias holgy 23, Shakespeare

kirdly-hdse 26. Sém ot fidnak egyike 27. ...

Szent Ferenc 30. Humanista polichisztor (Mar, 1888-1975) 32. Fa-

tomk, vagy pénzalap 34. Finnugor nép tagja 35. Takard, pokroc 37. Karcag telepiilésrésze, és hosszabb szabdst
zsindros dolmany 39. Spanyol viros, Alicante tartomdnyban 42. Az illegilis masolds angol eredetll muszava
(szoftver-lopas) 43. Materidlis 44. A rovidtavii futdk rajtjanak jelzgje 46. Forditott 48. Lopva tévozik a szobdbél

51. Les Deux ...
behoz 57. ...
kettd is jon!

— gleccserpilydirél hires francia siparadicsom 52. Epitkezésen dolgozik 84. ...-ér —
ut, fel is at! 60. A bibe része! 62. A legnagyobb vonds hangszer része! 64, Néma tani! 65, Pa utdn

hitranyt

karikakra oket. A szegfiszeget, a
fahéjat, a mazsolat, az
almakarikakat és az almabort
tegylk egy vastag alju labasba.
Forraljuk fel nagy langon. A langot
vegylk takarékra és 5- 8 percig
gyongyoztessiik, vagy amig meg
nem puhul az alma. A
szegflszeget vegylk ki. Anarancs
es citromkarikakat, a citromevet
adjuk a folyadékhoz. Ontsiik egy
uvegtalba a puncsot. Nagy
bégrékbe merjuk, jusson
mindegyikbe almakarika, mazsola
eés citrom vagy narancskarika.
Szervirozzuk kanallal.

Fahéjas korong

Hozzavalodk :

30 dkg liszt

1 csomag sutopor

20 dkg Rama kocka

1 tojas

2 dkg étcsokoladé

12 dkg cukor

1 kiskanal 6rolt fahéj
bevonashoz:

10 dkg étcsokoladé

Elkészités :

Alisztet a siitdporral, a cukorral, a
tojassal, az orolt fahéjjal, a reszelt
csokoladéval és az olvasziott (de
nem forré) margarinnal omlds
tésztava gyurjuk. Lisztezett
deszkan kisujjnyi vastagsagura
nyujtjuk, majd pogacsa-
szaggatoval kiszurjuk. A koron-
gokat sutépapirral bélelt tepsibe
helyezzlik, és eldmelegitett
sutdben kbdzepes langon kb. 10
perc alatt aranybarnara sutjuk. A
siitdbdl kivéve a korongokat goz
felett megolvasztott étcsoko-
ladéba martjuk. Ha a csoki
megdermedt, maris kinalhatjuk.
Kellemes Karacsonyi Unnepeket!

Gsszedllitotta: Becski Eva
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